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Boule na povrchu zmrzliny? Co s
tim v Sencor SIC 5050WS

Priciny, odstranéni a prevence vyboulené hladiny
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Po zmrazeni se na povrchu mlze vytvorit boule nebo vybouleni. Je to fyzika: smés u stén
nadoby zmrzne driv, mékd¢i stred se pritom vytlaci nahoru.

Faktory

Prilis studeny mrazdk = vyssi pravdépodobnost.

Nizkotucné / nizkocukerné recepty = vyssi pravdépodobnost.
Nadoba postavend v mrazdku nakfivo.

Mrazeni déle nez 24 hodin.

Velka vs. mala boule

Velkd / vysoka: odstran ji. Disk Sencoru sjizdi shora do nddoby a velka boule mdze branit jeho
spravnému sjezdu a zpracovani.

Mald / plocha: odstranovat netfeba, Sencor si s drobnym vyboulenim poradi.

Sikmy povrch: NIKDY nezpracovavej. Rozmraz a zmraz znovu v roviné.

Jak bouli odstranit

Lzice namocend v horké vodé.
Sacek (Ziplock) s teplou vodou polozeny na povrch na 2-3 minuty.
Skrabka na brambory pro jemné seskrabnuti.

Nadobu nikdy nedavej do mikrovinky — neni to dovoleno.

Jak bouli predejit

Vice tuku a cukru v receptu.
Prvni hodiny mraz bez vika.
Na povrch poloz silikonovy disk nebo pecici papir.

ICED METHOD?® by StefanoChef - www.icedmethod.com/cs - facebook.com/groups/icedmethod str. 1



