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Pruvodce 10 programy

Kdy pouzit ktery program Sencor SIC 5050WS.
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Pruvodce 10 programy Sencor

Kdy pouzit kterych z 10 programii Sencor SIC 5050WS. Co déla kazdy program a jak ho vybrat
podle své receptaze.

Sencor SIC 5050WS nema kompresor. Sam nic nezmrazi. Princip je jiny: uzivatel si pripravi zaklad,
nalije ho do nadoby 0,5 1, a necha zmrznout ve vlastnim mrazaku 12-24 hodin pri -18 °C nebo méné.
Stroj pak nerezovym sekacim diskem sjizdi do promrzlého bloku a seskrabe ho do krémové
konzistence. Nadoba ztstava na misté, disk se pohybuje nahoru a dola.

Stroj ma 3 nadoby po 0,5 I (celkem 1,5 1), 10 programd, 500 W BLDC motor, max 6 cykld za sebou
pak 10 min povinna pauza.

Ovladaci prvky

Sencor ma 10 programd + 6 ovladacich tlacitek:

* Full: zpracovat celou nadobu (disk projde celou hloubku).

* Top: zpracovat jen vrchni ¢ast (disk projde mél¢eji) — pro mix-in.

* Re-Mix: znovu projet po prvnim cyklu (prida-li se trochu mléka do stredu).
* Storage: informativni stav po 6 cyklech (10 min pauza).

* Start/Stop: spustit nebo prerusit.

* Power: zapnout/vypnout pristroj.
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10 programu — kdy ktery

Italské gelato. Méné vzduchu nez ICE CREAM, krémové;jsi textura.

Technika: Bazy s tukem 6-12 %, MSNF 8-12 %, cukry 16-22 %. Stabilizator 0,2-0,5 %.

Leh¢i varianta s niz§im tukem (pod 6 %).

Technika: Pro keto /dietni baze. Pozor: niz§i tuk = nizsi krémovost. Kompenzuj guarem.

Klasicka americka zmrzlina. Vyssi vzduch nez GELATO.

Technika: Baze s tukem 10-16 %, vejce volitelna. Klasicka vanilka, ¢okolada.

Ovocné /voda baze bez mléka.

Technika: Cukry 28-30 % povinnost. Guar 0,2 %. PAC 270-320 z italské Skoly.

Jogurtové baze.

Technika: Recky jogurt 50-60 % + smetana 10 % + ovoce + cukr/med. PAC niZ$i neZ gelato.

Granita-styl, ledové krystaly mensi.

Technika: Voda + cukr + §tava, zadné mléko. Velmi osvézujici, méné krémové.

Slush ledovy napoj.

Technika: Voda + sirup + cukr. Velmi kratky Full cyklus.

Kavovy krém studeny, frappuccino-style.

Technika: Espresso (chladna) + mléko + cukr + smetana. Cukry vyssi kvtili kdvovym horkostem.

Alkoholové koktejly.

Technika: MAX 12 % obj. alkoholu. Nad 12 % o blok nezmrzne. Kompenzace cukrem.

Husty mlécny shake.

Technika: Baze mléko + cukr + ovoce /aroma. Po zpracovani okamzité servirovat (rozpousti se rychle).
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Jak vybrat spravny program
Pravidlo: vyber program podle hlavniho komponentu zakladu, ne podle ovoce /prichuti.
* Smetana + mléko + cukr + ovoce o GELATO (i kdyby to bylo ,malinova zmrzlina®).
* Pouze voda + cukr + §tava o SORBET.
* Jogurt jako zaklad o0 FROZEN YOGURT.
* Leh¢i krémové bez tuku o LITE ICE CREAM.
* Piti 0 SLUSHI nebo FROZEN DRINKS.

Pravidla pro alkoholy
Alkohol snizuje mrznouci bod. Pro Sencor:
* Do 5 % obj. (vino, pivo, Sampariské): bez problému, zadné Gpravy.
* 5-10 % obj. (likéry slabé): zvySte mrazici dobu na 24+ h, snizte cukr.
* 10-12 % obj. (siln&jsi): MAX. Kompenzace stabilizatorem 0,3 %.
* Nad 12 % obj.: NEZMRZNE. Bud zredte vodou/ledem, nebo pridejte na konec.
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